
 
 

  

 

 
LUNDI 24 NOVEMBRE 
Salade de betteraves rouges* et pomme 
de terre*  
Spaghettis* à la bolognaise végétale  
Fromage blanc 
Cookie  

 
MARDI 25 NOVEMBRE 
Salade verte* 
Saucisson à cuire** 
Purée de pomme de terre* 
Fromage  
Compote de pomme* 

 
JEUDI 27 NOVEMBRE 
Quiche aux poireaux* 
Blanquette de dinde  
Riz* aux petits légumes 
Fromage  
Fruit  

 
VENDREDI 28 NOVEMBRE 
Salade de carottes* râpées aux maïs 
Gratin de raviolis au bœuf   
Fromage  
Fruit  

 
 
 

 
LUNDI 1er DECEMBRE 
Salade de haricots blancs* 
Dos de colin pané 
Chou fleur en béchamel 
Fromage  
Fruit   

 
MARDI 2 DECEMBRE 
Salade verte* 
Omelette au fromage 
Sauté de légumes 
Fromage  
Glace  

 
JEUDI 4 DECEMBRE 
Soupe de légumes* 
Pâtes* à la carbonara** 
Fromage  
Fruit   

 
 
VENDREDI 5 DECEMBRE 
Flammekueche  
Sauté de bœuf** 
Carottes*, boulgour* 
Fromage  
Crème dessert au chocolat  
 
 

 
 

 

 

 
Le restaurant scolaire se réserve le droit de modifier les menus en fonction de   
l’approvisionnement. 
 *    aliments issus de l’agriculture biologique 
 **  viande issue de la ferme de Ressins 
Les légumes bio viennent de nos maraichers roannais. 
Le poulet servi au restaurant est label rouge, il vient de la Loire et des cantons limitrophes.   
La farine, le sucre utilisés sont BIO de même que le pain que nous servons. 
Les œufs sont de poules élevées en plein air. 
 
 
  

N                                                  : au restaurant scolaire tout est fait maison 
  s légumes bio proviennent de Vougy. 


